
ÉPERLANS FRITS 10 €
BEIGNETS DE CALAMARS 10 €
CHARCUTERIE 17 €
MIXTE (CHARCUTERIE + FROMAGE) 19 € 
FRITTO MISTO 20 € 
Tenders de poulet, beignets de calamars, 
onion rings, accras de morue

 

TERRINE DE CAMPAGNE 8 €
SOUPE DE POISSONS 9 €
SOUPE À L’OIGNON 9 €
COCOTTE DE MOULES MARINIÈRES 10 €
CROQUETTES DE CREVETTES (X2) 15 €
SAUMON FUMÉ ET TOASTS 16 €

LA CHÈVRE CHAUD 17 €
LA CAESAR 19 €
LA MATISSE 19 €
Salade, tomates, gésiers et foies de volaille confits, 
champignons, oignons frits, oeuf sur le plat

CROQUE MONSIEUR CHEDDAR, OEUF (+ 1 €) 14 €
OMELETTE JAMBON, FROMAGE, CHAMPIGNONS 15 €
TARTE AU MAROILLES, FRITES, SALADE 16 €
WELSH SIMPLE : PAIN, CHEDDAR GALLOWAY 18 €
WELSH COMPLET : SIMPLE + JAMBON, OEUF 19.5 €

Salade, Tomates, Oignons frits STO

LE CLASSICO 16,5 €
Steak haché, sauce burger, STO
LE CHEESE 17,5 €
Steak haché, cheddar, sauce burger, STO
LE CHEESE BACON 18 €
Steak haché, sauce burger, cheddar, bacon, STO
LE RACLETTE BURGER 19 €
Steak haché, sauce burger, raclette, STO

BASE TOMATE
MARGHERITA : fromage, origan 12 € 
REINE : fromage, jambon, champignons 15 € 
4 SAISONS : fromage, champignons, oignons, poivrons, artichauts, tomates fraîches 17 €
CHEF : fromage, merguez, chorizo, jambon, oeuf, origan 18 € 
TEX MEX : fromage, boeuf, oignons, poivrons, olives 18 € 
 
BASE CRÈME FRAÎCHE
RACLETTE : oignons, raclette, lardons, pommes de terre 18 € 
NORDIQUE : saumon fumé, fromage 18 € 
CHÈVRE MIEL : lardons, chèvre, miel, roquette 18 € 
4 FROMAGES : mozzarella, chèvre, Gorgonzola, cheddar 18 € 

STEAK HACHÉ «MINUTE», SUPPL. OEUF (+ 1 €) 16 €
ESCALOPE DE VOLAILLE, SAUCE FORESTIÈRE 19 €
TARTARE DE BOEUF TRADITIONNEL 19 €
ONGLET DE BOEUF À L’ÉCHALOTE 21 €
CUISSE DE CANARD CONFITE «MAISON» 22 €
PAVÉ DE RUMSTEAK 22 €
RIBS DE PORC COUNTRY, SAUCE BBQ 22 €
CÔTELETTES D’AGNEAU 24 €
ENTRECÔTE (300 GR) 29 € 
 

FISH & CHIPS 17 €
SAUMON GRILLÉ, SAUCE HOLLANDAISE 19 €
DUO DE POISSONS (saumon et poisson blanc), SAUCE HOLLANDAISE 21 €
CASSOLETTE DE LA MER, SAUCE SAFRANÉE (crevettes, moules, saumon, poisson blanc) 21 €
CROQUETTES DE CREVETTES GRISES 23 €
PAVÉ DE CABILLAUD FAÇON DIEPPOISE 24 €

MARINIÈRE 20 €
À LA CRÈME 21 €
CRÈME D’AIL 21 €
MAROILLES 21 €

ASSIETTE DE FROMAGE 10 €
MOUSSE AU CHOCOLAT 8 €
TIRAMISU MOKA ET SPÉCULOOS 8 €
CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE 8 €
BABA AU RHUM 8 €
PROFITEROLES CLASSIQUE CHOCO OU CARAMEL 8 €
MOELLEUX AU CHOCOLAT 8 €

SUCRE 4 €
VERGEOISE 4 €
CARAMEL BEURRE SALÉ 4.5 €
SUCRE ET CITRON 4.5 €   
CHOCOLAT 5.5 €
NUTELLA 6 €
BANANE ET CHOCOLAT 6.5 €
BANANE ET NUTELLA 7 €
CRÊPE «SUZETTE» MAISON 8 €

GLACES ARTISANALES ET SORBETS (2 boules au choix) 6 €
COUPE COLONEL 10 €
DAME BLANCHE 8 €
CHOCOLAT / CARAMEL / CAFÉ LIÉGEOIS 8 €
BANANA SPLIT  8 €
COUPE MATISSE : 8 €
Glace chocolat, glace caramel, banane (fruit),  
spéculoos, crème fouettée,
coulis caramel ou chocolat

PARFUMS : vanille, fraise, chocolat, pistache, 
citron vert, caramel, café

PLANCHES

ENTRÉES

SALADES

SNACKS

PIZZAS

BURGERS

VIANDES

POISSONS

MOULES

DESSERTS

CRÊPES

GLACES

Steak haché 
Tender de poulet
Fish & chips
Moules
Burger

ENDUROPALE  2024

Frites
Pâtes
Purée
Légumes 
Riz

MENU KIDS

25,90 € 

Crêpe sucre ou Nutella
1 boule de glace

Ton plat
Ton dessert

SAMEDI/DIMANCHE
Tartiflette

Ton accompagnementLa RacletteMin 2 pers22 €/pers
GARNITURES : Frites, purée, riz, linguine, 
salade, gratin dauphinois, légumes

12 € 

17,90 € 

VENDREDI

Couscous
(Viande ou poisson)

Choucroute
19,90 € 

FOUR JOSPER

Mixed Grill
29 €Agneau, ribs, boeuf

SUPPORTERS D’ADRIEN VAN BEVEREN


