LE MATISSE,
PARTENAIRE
D’ADRIEN VAN BEVEREN
PLANCHES ENDRED\
BEIGNETS DE CALAMARS 12 € V -~ DESSERTS
CHARCUTERIE 17 € wu/ﬁ ET
MIXTE (charcuterie et fromage) 19 € W AMED‘ ASSIETTE DE FROMAGE 10 €
< ccon) S MOUSSE AU CHOCOLAT 8 €
FRITTO MISTO 20€ 01550 HE . S
(Tenders de poulet, beignets de calamars (V‘ande oy D‘MANC o € ClEE ERILEE VN G
. . ! ! PROFITEROLES (Tout choco ou vanile choco) 10 €
onion rings, accras de morue, sauce tartare) 1 iLE FLOTTANTE 9€
. [ ;‘ ‘ ;, 1202 o
ENTREES g @Lam( 2 CREPES / GAUFRES
PATE EN CROUTE B€ o il i ' SUCRE 4€
SOUPE DE POISSONS ‘ 7€ MARGHERITA : mozza, origan ré 9 12€ VERGEOISE , 4€
COCOTTE DE MOULES MARINIERES 11 € REINE : mozza, jambon, champignons 15€ CARAMEL BEURRE SALE 6€
CROQUETTES DE CREVETTES (x2) 15€ 4 SAISONS : mozza, champignons, oignons, poivrons, artichauts, tomates fraiches 17€ CHOCOLAT 5€
SAUMON FUME ET TOASTS 16 € CHEF : mozza, merguez, chorizo, jambon, oeuf, poivrons, origan 18 € NUTELLA b€
BBQ : mozza, boeuf haché, poivrons, oignons, olives, sauce BBQ 18 €
SNACK / BRASSERIE SICILIENITIE ; MozzAa, anchois, capres, olives, oignons, origan 15 € GLACES
BASE CREME FRAICHE GLACES ARTISANALES ET SORBETS
CROQUE MONSIEUR CHEDDAR (oeuf suppl. 1€) 15 € RACLETTE : oignons, raclette, lardons, pommes de terre, mozza 18 € (2 boules au choix) 7€
FLAMICHE AU MAROILLES, FRITES, SALADE 16 € 4 FROMAGES : mozza, chévre, gorgonzola, cheddar 18 € COUPE COLONEL 10 €
WELSH SIMPLE : PAIN, CHEDDAR GALLOWAY 19 € CH'TI: mozza, oignons, pommes de terre, poulet réti, maroilles 18 € DAME BLANCHE 9€
WELSH COMPLET : SIMPLE + JAMBON + OEUF 20 € p J
LIEGEOIS (café ou chocolat) 9€
BURGERS VIANDES COUPE MATISSE 9€
L'ENTREC(")TE 27 € (glace chocolat, glace vanille et pistache,
“STO = SALADE, TOMATES, OIGNONS FRITS STEAK HACHE «MINUTE», (oeuf, suppl. 1€) 17 € créme fouettée, coulis de chocolat)
AIGUILLETTES DE VOLAILLE, SAUCE FORESTIERE 20 € AFTER EIGHT 10 €
TARTARE DE BOEUF TRADITIONNEL 20 €
LE VBA #42 e 2 ONGLET DE BOEUF A LECHALOTE 21€ . : / .
Steak haché, sauce burger, reblochon, jambon serrano, paVE DE RUMSTEAK (220 GR) 22 € ek X PARFUMS : vanille, fraise, chocolat, pistache, yaourt,
galette de pommes de terre, oignons frits, STO* COTELETTES D'AGNEAU 25 € : citron, oréo, cassis, café, menthe choco
LE CLASSICO 18 € TRAVERS DE PORC 20 € Allergenes
Steak haché, sauce burger, STO*
LE CHEESE 19¢ POISSONS w5251
Steak haché, cheddar, sauce burger, STO* (suppl baon 1€ v '.'Fl]-L.,..
FISH & CHIPS ; 19 € RS
LE CHICKEN 20 € SAUMON ROTI MIEL ET SESAME \ 21€ ri =
Aiguillettes de poulet crispy, salade,tomate, cornichon, CASSOLETTE DE LA MER, SAUCE SAFRANEE (L v
oignons frits, sauce burger, cheddar STO* (crevettes, moules, saumon, poisson blanc) 22 € OfHE- "
CROQUETTES DE CREVETTES GRISES (X3) 25€
MOULES CABILLAUD ROTI, ECAILLES DE CHORIZO 21€
MARINIERE 21€¢ SALADES ,
AUTRES RECETTES 22 € i R e e STEAK HACHE CREPE OU GAUFRE
(créme, créme d‘ail, maroilles, curry, chorizo) : ; TENDERS DE POULET (SUCRE OU NUTELLA)
Salade, ibma‘te, concqm’bre, noix, lardons, miel, FISH & CHIPS 1 BOULE DE GLACE
GARNITURES : frites, écrasé de pommes de terre, toasts de chévre gratinés MOULES
riz, salade, endives braisées, linguines CAESAR 20 € FRIpES
: - g Salade, tomate, oeuf dur, concombre, parmesan, croltons, BURGER PATES
SAUCES : béarnaise, poivre, maroilles, champignons,  aiguillettes de poulet crispy, ou poulet PUREE
chorizo, échalotes, BBQ GOURMANDE 22¢€ '\ ENDIVES BRAISEES lw o(rﬁe;t,

" Salade, tomate, concombre, lardons, poulet roti chaud,
Suppl. sauce 1.50 €, Suppl. garniture 3.50 € crodtons, oeuf sur le plat, oignons fritps LE MATISSE “ {wu Pl’d:/ RIZ



